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- 1 kg weiRen Spargel oder 2 s \43
750 g geschalten Spargel o\ ¢ .7
- 4 Friihkartoffeln 20 M
y « 1 Packung Sol3e Hollandaise
(@am Garlipp-Spargel-Stand erhaltlich)
oder selber zubereiten — dazu gibt
© es hier am Spargelstand ein

. extra Rezept)

it scharfer Sof3e und
Sauce HoIIndais_e_

= SAnrah FLZ

« 1 Essloffel Tomatenmark

« 1 EssloffelPesto

« Chilipulver Habanero

- Paprikapulver

. Salz

- Pfeffer

- Petersilie und Schnitt-
lauch zur Dekoration

A



Sparge s 1 mﬁ@ s@m@wﬁéﬂﬁ Solfe und
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Den frischen geschalten Garlipp-Spargel ca. 5 Minuten kochen.
Kartoffeln waschen und kochen. Schale abziehen, sobald sie gar ‘
:,.rir sind. Die SoBe Hollandaise erwarmen oder eine frische So3e
herstellen (leckeres Rezept gibt’s hier am Garlipp-Spargel-Stand).
N Das Glas Ajvar, Tomatenmark und Pesto in einen Topf geben,
#n“ j verrithren und kurz aufkochen lassen. Mit Chilipulver, etwas
Pfeffer, Salz und Paprika gut wiirzen.

%

u; Alles auf einem Teller anrichten und mit frischer Petersilie und
Schnittlauch garnleren




