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Der Spargel ist da

Erste Stinde im Landkreis Stendal bieten das Edelgemiise bereits an. Die Preise zum Auftakt der
Saison sind vergleichsweise moderat. Volksstimme fragt: ,Wie geniefSen Sie ihren Spargel?

VON ANDREAS KONIG
UND ANDREA SCHRODER

HAVELBERG. Es ist dieses Leuch-
ten in den Augen, das den Kenner
verrit: Wenn der erste frisch gesto-
chene Spargel verkauft wird, stro-
men die Kunden herbei.

So zu beobachten zum Beispiel
seit 1. April auf dem Penny-Park-
platz an der Arneburger Strafle in
Stendal. Garlipp-Spargel, das Fa-
milienunternehmen aus Schell-
dorf bei Tangerhiitte, bietet das
weifle Edelgemiise wieder feil. In
Havelberg ist Garlipp wie schon
seit vielen Jahren kurz vor dem
Kreisverkehr im Norden der Stadt
direkt an der B107 zu finden.

Dort bietet Roswitha Heymann
bereits im neunten Jahr das weifse
Edelgemiise an. ,Die Kunden freu-
en sich, dass wir wieder da sind’,
sagt die Frau aus Kamern, die in-
zwischen Rentnerin ist und diese
Saisonarbeit gern tibernimmt. ,Es
macht mir Spaf$ und ich treffe viele
Leute” Bei Garlipp ist sie schon
das 16. Jahr. ,Friither bin ich jedes
Jahr nach Magdeburg gefahren.”

Eine Frage des Preises

Die Frage, die viele Spargelliebha-
ber umtreibt, lautet nattirlich: ,Was
kostet ein Kilo?“ Kommt drauf an,
welche Qualitdat man mochte. Bis
zu 12,90 Euro kostet ein Kilo
JUnser Bester" Geschilt gibt es das
Ganze auch - zum dhnlichen Preis
(je nach Dicke der Stangen zwi-
schen 12,50 und 12,90 Euro). Das
bringt Zeitersparnis und Komfort.
Die Kunden bekommen statt eines
Kilogramms 700 Gramm geschal-
ten Spargel. Diese Darreichungs-
form ist auch gut nachgefragt. Ver-
glichen mit den Preisen in anderen
Spargelregionen sind die im Kreis
Stendal moderat. In der selbst-
ernannten Spargelstadt Beelitz im
Land Brandenburg kostete das Ki-
logramm Spargel zum Saisonauf-
takt zwischen 15 und 18 Euro.

Bis zu elf Sorten Spargel sind bei
Garlipp im Angebot. Der Spargel
wird in blauen Kunststoffbehiltern
angeliefert. Darin befindet sich zer-
stofSenes Fis, damit die wertvollen
Stangen mdoglichst lange frisch
bleiben. Noch nicht zu kaufen gibt
es den griinen Spargel, aber auch
der wird im Verlauf der Saison sei-
nen Weg zu den Kunden finden.

Bis hinunter in den Harz

Das Familienunternehmen aus
Schelldorf ist mit seinen Verkaufs-
stinden besonders stark im heimi-
schen Landkreis Stendal vertreten.
Zu kaufen gibt es das weife Edel-
gemiise in Osterburg, Tangermiin-
de, Havelberg sowie in grofien Tei-
len Sachsen-Anhalts. Bis hinunter

Roswitha Heymann aus Kamern verkauft in Havelberg den Spargel von Garlipp. Sie genieBt das weiBBe Edelgemiise am liebs-

ten mit Butter oder in Schinkenrélichen.

Rezept: Spargel mit BasilikumsoBe (flir 4 Personen)

Zutaten:

2 kg Spargel

Salz, 1 TL Zucker

1 EL Butter

1 mittelgroBe Zwiebel

1 Bund/Tépfchen Basilikum
1 gehéaufter EL Mehl

150 ml Milch

weiBer Pfeffer

1 Eigelb

8 Scheiben roher Schinken
8 Scheiben gekochter Schinken

Zubereitung:

Den Spargel schélen und garen.
Dann den Spargel herausheben
und warm stellen. Zwiebel scha-
len, fein wiirfeln. Basilikum wa-
schen und bis auf etwas zum Gar-
nieren, fein schneiden. Mit 2 EL
Spargelwasser kurz pirieren.

3/8 1 Spargelfond abmessen.
Zwiebel im heilen Fett glasig

nach Quedlinburg und Halber-
stadt werden die Wagen geschickt.
Im Nachbarland Brandenburg ist
die Stadt Rathenow der einzige
Standort eines Garlipp-Verkaufs-
wagens. Neben diesem Unterneh-
men gibt es mit dem Griebener
Hof in Stendal einen weiteren An-
bieter. Dessen Verkaufswagen in
der Arneburger Strafle in Stendal
ist bereits aufgebaut, er hat aller-
dings noch nicht gedffnet. In Ha-

dinsten. Mit Mehl bestaduben,
kurz anschwitzen.

Spargelfond mit Milch verrihren,
aufkochen und ca. 5 min kdcheln
lassen. Mit Salz und Pfeffer ab-
schmecken.

SoBe vom Herd ziehen. Das Ei-
gelb mit 3 EL SoBe verquirlen (da-
mit es nicht gerinnt) und zuriick in
die SoBe gieBen.

Basilikum unterriihren. Spargel
mit SoBe, rohem und gekochtem
Schinken anrichten. Mit dem Rest
Basilikum garnieren. Dazu schme-
cken gerdstete neue Kartoffeln.

Zum Mitmachen:

Haben Sie auch ein Spargel-Lieb-
lingsgericht und mochten es den
Volksstimme-Lesern mitteilen,
dann schicken Sie es uns mit der
Angabe lhres Namens und Wohn-
ortes gern zu. RU

velberg steht auch wieder ein
Stand aus dem Brandenburgi-
schen am Edeka-Parkplatz, der
demnichst 6ffnet.
Kundenbindung wird bei Gar-
lipp grof3geschrieben. Fiir die
jiingsten Kunden gibt es eine kind-
gerecht bunt gestaltete Spargel-
Zeitung namens ,Spargi” Die ilte-
ren GeniefSer erwartet auch in die-
sem Jahr wieder ein Bonusheft, in
dem die Spargelkdufe ab einem
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Eine Spargel-Zeitung fiir Kinder gibt es

an jedem Garlipp-Stand.  FOTO: URBAT

Mindestwert abgestempelt und
bei bestimmten Summen mit
einem Geschenk belohnt werden.
Trotz Saisonbeginns bleiben al-
le Garlipp-Stinde am Montag, 7.
April, geschlossen. Dann sind die
Verkidufer auf den Hof von Tim
und Arne Garlipp eingeladen. Dort
kénnen sie erleben, wie Spargel ge-
stochen, gewaschen und fiir den
Verkauf vorbereitet wird. Zu essen
gibt es natiirlich Spargel. Roswitha
Heymann mag ihn am liebsten mit
Butter oder in Schinkenrdllchen.
Jetzt sind Sie gefragt, liebe Leser.
Wir mochten wissen: Wie genie-
f3en Sie Ihren Spargel am liebsten?
Schreiben Sie uns an redak
tion.stendal@volksstimme.de.

Bis zum Osterfest locken Sport und Spiel
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